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EL ALEBRIJE




Estamos
orgullosos
de que todos
huestros platos
sonh 100%
artesanales,
preparados con
Ingredientes
frescos vy

de calidad

POr nuestro
increible equipo
de cocina!




te contamos
solhe nosothos:

“El Alebrije” es un restaurante que
posee en su corazon la sazon de
México. Tenemos mas de 25 anos
creando sensaciones en nuestra
cocina, desde que empezamos
en “La Guarida del Coyote” y “El
Rincon de Coyoacan”. Ahora,
presentamos esta nueva aventura
gastrondmica que estamos
seguros de que les va a encantar.

En la carta encontraras los platos
que cocina nuestro querido Pedro
Gonzalez, y que se volvieron una
tradicion en Quito, ademas de
la propuesta a la parrilla que es
unica en la ciudad y por supuesto
bebidas con y sin tequila.

iIQue los disfrutes!

ELALEBRIJE

—PARRILLA MEXICANA—



PICADAS:
Nachos con guacamole  $4,50

Nachos crocantes, acompahado de nuestro
guacamole tradicional.

Queso. Fundido. '_ $8,00

Mezcla de guesos fundidos al horno, chorizo
seml picante o champinones salteados con vino

T
+ 1

espumante blanco. Acompafiado con tortillas de

mMaiz, crema agria vy pico de gallo. 4
Flautas ' $8,50 +—|

Flautas crocantes, rellenas de queso-o pollo.
Acompanadas de lechuga, guacamole, queso, +

oico de gallo y crema agria. (6 un/'c/a?’es) | +j
Empanadas Alebnije $7.50 ++-|
Empanadas de maiz, rellenas de queso o +
camaron en su salsa. Acompahadas de ++4
guacamole, pico de gallo y crema agria. ++4
(4 unidades) _ |
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SOPAS:

Pozole e $8,50
Sopa con carne de cerdo y mote cocinado a
fuego lento. Acompanado de lechuga, rabanos vy

tortillas de maiz.

Sopa Azteca - 8850

Sopa semiligera de tomate tatemado, queso, :
tortillas de maiz crocantes. Acompahada de
aguacate fresco y crema agria.

Consomé Rancheno $8.50

Consomeé con pollo, tomate, arroz mexicano,
aguacate y cebolla picada. Acompanado de
NaekRos: 1) |

*Nuestros precios incluyen los impuestos de ley.



a eSta seccion hay, que ponenle

“HACEMOS
PARRILLA

AL ESTILO

MEXICANO?”
iAnimate!
no dejaras
de pensar







CORTES AL GR'LL @
de hes
Tomahawk . 250 @

Corte de 450 g. asado al carbon, macerado con
nuestra mantequilla Alebrije.
Acompahalo con 2 guarniciones a elegir

Tbone Steak §150

Corte de 450 g asado al carbon, banado en
salsa roja. Acompanalo de 2 guarniciones a
elegir

Bife de Chonizo. T SR b

1 persona 350 g. e & 518,00 | ‘
2 personas 700 g. - §32,50

Corte de 350 g. 0 700 g. asado al carbon, “

mMacerado con nuestra mantequilla Alebrije.
Acompanalo con 2 guarniciones a elegir

Lomo. Fino
1 persona 350 g. 518,00
2 personas /00 9. | 1 532,50

Corte de 350 g. 0 700 g. asado al carbon, salss
de Jamaica al estilo Alebrije. Acompanalo con 2
guarniciones a elegir.

de chancho-
Costillas BBQ_ |
1 persona 300 g. $]8,50
2 personas 600 g. 533,00

Jugoso costillar de cerdo de 300 g. o 600 g.

cocinado a fuego lento vy asado al carbon con
nuestra bbg especial de la casa. Acompanalo
con 2 guarniciones a elegir. |

—



@
B de po(lo
Pollo. Alebnije 316,00

Pechuga ole 350 g. asada al carbon, cebollas
caramelizadas v Tajin. Acompahalo con 2
' guarniciones a elegir.

‘ , A
) _ g
® Recuerda gue las tortillas y guacamole cuentan
COMO 2 guarniciones.

Tortillas de maiz o trigo

Guacamole

Papas fritas

P Papas Alebrije

Nachos con gqueso

—rijoles Refritos
Vegetales al grll

® - Arroz Mexicano ®
Esquite

S Si deseas mas guarniciones, cada extra tiene un
valor de $3,50

60

*Nuestros precios incluyen los impuestos de ley.




AQUI ES
CUANDO LA
EXPERIENCIA
HACE QUE TE
CHUPES LOS
DEDOS
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PLATOS FUERTES

las photeinas vienen ahumados al canbon
o-a la plancha:

L 4 . ]
BtStea: Trocitos de carne seleccionada,
poreparada con la receta de la casa.

Po(lo: Trocitos de pollo seleccionado,
oreparado con la receta de la casa,

Pa&'ton: Lomo de cerdo, macerado en naranja vy
especies dulces.

[
Chomz.o: Mezcla de carne de cerdo v res
orocesada, macerada al estilo Alebrije.

Vegztah&uw Champifiones y verduras frescas g
de temporada salteadas al grill.

Nachos de la casa $10,50

Nachos crocantes con gueso mozzarella al

horno, guacamole de la casa, crema de frijoles,
oroteina a tu eleccidn vy salsa roja. Acompafiado —
de crema agria y pico de gallo.

a8
Tacos $9,00
Tortillas suaves de maiz, rellenas de la proteina a & @&
tu eleccion. Acompahado de crema agria, pico

de gallo, guacamole v frijoles con queso.

(4 unidades) -
oS
thut $11,00
Tortilla de trigo frita v rellena con arroz
mexicano, frejol, gueso mozzarella vy la proteina a
a tu eleccion. Acompanado de crema agria y A &

oico de gallo.
a o

Buhhito- $9,50 a
Tortilla de trigo de sus buenos 30 cm. rellena de @ &
queso mozzarella, guacamole, lechuga, pasta de
frejol y la proteina a tu eleccidon. Acompanado o
de crema agria ¥y pico de gallo. a B




Buhnito gobennadon $13.50

Tortilla de trigo 30 cm. rellena de queso
Mmozzarella y camaron o pollo salteado con
una cremosa base de pimientos, cebollas vy PQ
fundido al horno con una capa de extra gqueso.
Acompahado de crema de aguacate vy pico de
gallo.

Buhhito EL Alebnije 1,00

Tortilla de trigo 30cm. Rellena de queso -
mozzarella, pasta de frejol, salsa chipotle y carne

de pollo 0 res mechada preparada al estilo de |a
casa. Acompafado de crema agria, guacamole @ & 2
v pico de gallo. P

Enchiladas 1480

Tortilla de maiz suave, salsa roja, proteina a tu ®
eleccion, y gueso mozzarella gratinado al horno. a a

Acompahado de crema agria vy pico de gallo.
a

Fajitas 800 @
Fajitas de res, pollo o camaron de 300 g. asados & e
al carbon, salteados con pimientos, cebollas en :
nuestra salsa roja de la casa. Acompanadas de
tortillas, crema agria, guacamole vy frejol con
queso.

N . L)

-----

*Nuestros precios incluyen los impuestos de ley.




"7 7 Bandeja mixta $14,00

w W Mini burrito, tostada, 2 flautas, 1 taco mixto

s v guesadilla rellena con queso mozzarella.
Acompanada de crema agria vy

W W oico de gallo.

P & W

—_ A(zbhij,e $13,80

Arroz mexicano, trocitos de carne de res
e ahumada al grill, frejol entero, flautas de
— K queso y guesadilla.
9 @ ‘
-w» PARA COMPARTIR
P @

o Taquiza Alebnije $41,00

800g de un mix de res, pollo y camaron asados
P w al carbon. Acompanados de 15 tortillas, crema

agria, guacamole vy pasta de frejol.
(3-4 personas)
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Taquiza M0
Todas las carnes (pastor, pollo, chorizo vy
bistec), guacamole, frejol de la casa, lechuga,
gueso, tomate y 20 tortillas de maiz suaves.
Acompahado de crema agria. (4-5 personas)

Sipen Bandeja §31,00

3 mini burritos, 3 tacos mixtos, 3 empanadas
mexicanas de gqueso, 3 mini sopes, 6 flautas de .
queso, 3 tostadas. Acompanado de nachos,
guacamole y frejol. (3-4 personas):

MENU INFANTIL
Alebnijito 550

Mini chimichanga © mini burrito y 2 flautas.

Chispy. kids 95,50
Deditos de pollo rebozados en harina, papas
fritas vy salsas.

las opciones infantiles incluyen una gaseosa pequeiia. o o

POSTRES g

Chepe de la casa $6,00

a
Crepe rellena de helado de vainilla cubierta de oS
fresas en almibar, chocolate y crema fresca. Py

ChocoAle %50 O

Suave torta de chocolate, rellena y cubierta con a a
glaseado de chocolate caliente. Acompanado e =
con helado de vainilla y salsa de maracuya.

Requesdn 36,50

Torta tipo regueson, cubierta con coulis de
frutos rojos y helado de vainilla.




YA SABEN
QUE POR
AHi ANDAN
DICIENDO QUE
UNA BUENA
HISTORIA
NUNCA
EMPIEZA CON...




BEBIDAS SOFT

AGUAS FRESCAS
Honchata §3,15
Jamaica $3,00
Twnwﬁm)o- 93,00
LIMONADAS
Thadicional 835
Hienbabuena 350
Futilla - $350
- Prutos hojos $3,50
BEBIDAS ESPECIALES
Paraiso fozen 3,75
Jamaica, frutilla y limon
Jugo. de temponada | $3,25
Té helado. $3,00
AGUA Y GASEOSAS
Agua con gas $2,00
Agua sin gas $2,00

Gasessas §2,5

*Nuestros precios incluyen los impuestos de ley.






© sujetos a disponibilidad, los arbolitos a veces nos ‘

AHORA: LOS DRINKS @

CERVEZAS
nacionales e impontadas
Pilsenen s ¥ ‘
Club Vernde i i = 83,45

 Club- de temporada 400
Corona BB @
Sol 95,00
Modelo 85,25
Budweisen ' 5,25
MICHELADAS Tt

L as tenemos de limdn, maracuyad; mango, pero
tambien te contamos que los sabores son

juegan malas pasadas. - ‘

Q,ham\es 750 ml . , $5,80

Pilsener y Club

Impontadas 330 i %6,30
Corona, Modelo,_Sol, Budvv@__iser

MARGARITAS o

En El Alebrije nos gustan tanto gue las puedes

oedir a las rocas, escarchadas o frozen y con e
sabores de [Imon, maracuya, frutilla, tamarindo vy ‘
frutos rojos, tu escoges el Tequila:

El Charvo §1.75 ‘
Hacienda ws @
José Cuerwo. 99,50 ‘
El Jimadon $11,00 ‘

Don Julio $16,50



LICORES Y COCTELES

COCTELES CON TEQUILA
Mojito Tequila %8,50

Tequila, hierba buena, lImon vy gaseosa, lo
ouedes pedir de [imon o de maracuya.

Manganita Francesa - 99,75

Tequila Jose Cuervo, conac vy limon.

Manganita de Verano 99,50

Tequila Jose Cuervo, triple sec, jJugo de pma vV un
slash de COCO.

Jamaican Panadise 48,50
- Ron, coco, tequila, licor de melon, blue curacao vy
[imon.

Tequila Paloma $8,00

Tequila blanco, [Imon v jJugo de toronja.

Matadon de Penas $8,00

Tequila, pina y limon.

Tequila Sunnise | $8,00

T®ouila, jJugo de naranja y granadina.

o TV
QWP b

*Nuestros precios incluyen los impuestos de ley.




COCTELES CLASICOS
Aperol Sphitz ~$9,50

Aperol, Prosecco, agua con gas vy naranja.

Piita Colada « cuiii e HEer5g

Ron blanco, jugo de pina, leche de coco.

~ Negnoni $9,00

Campari, Gin y Vermouth rosso, ndranja.

Long (sland $8,50

Vodka, ron blanco, tequila, gin, triple sec,
Coca Cola, limon.

Mojito. Thadicional S50
Ron blanco, hojas de hierba buena, limon vy soda,
. lo puedes pedir de limon © maracuya.

W $7,50

Crema de menta y chocolate.

SHOTS: |
EL Chatvo $5.75

Hacienda | §750
José Cuerwo Reposado $9,00
EL Jimadon 89,75

Don Julio- Reposado 525




EStamos muy contentos de que
puedan disfrwutan de nuesthos
auténticos condimentos, quehemos

que tengan la mejon expeniencia de
PaMuHachwmmmcmdad

R )
ELALEBRIJE

—PARRILLA MEXICANA—



